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阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

2,5–4,0 %	 4,0–6,0 %	 0,6–1,0 %	 0,4–0,8 g/100g
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品柔香型酒花品种

阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

3,5–6,0 %	 4,0–6,5 %	 0,8–1,0 %	 0,5–1,0 g/100g
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萨兹晚熟型品种是以萨兹为母本开
发培育而成的新品种，于2010年
注册。

晚熟型
萨兹

萨兹品种是捷克本土最古老而特有
的柔香型酒花品种。萨兹

极





阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

7,0–9,0 %	 3,5–5,5 %	 1,7–2,3 %	 1,0–2,0 g/100g

阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

4,5–7,0 %	 4,0–7,0 %	 0,7–1,3 %	 1,0–2,0 g/100g
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普莱米特是以萨兹同系繁殖的杂交
品种。普莱米特
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斯拉德克是精选北酿和萨兹品种杂
交而成的品种。斯拉德克

型风味型酒花品种香



阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

5,0–8,0 %	 6,0–9,0 %	 0,8–1,0 %	 1,0–1,5 g/100g

阿尔法酸	 贝塔酸	 阿尔法酸/贝塔酸 比值	 酒花精油

4,0–7,0 %	 4,0–6,0 %	 0,9–1,5 %	 0,9–1,8 g/100g
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波西米尔是精选杂交品种斯拉德克
为母本并在萨兹区域进行培育的
品种。

卡兹伯克是以俄罗斯野生酒花品种
进行杂交而成的新品种。卡兹伯克

波西米尔



酒花树脂	 萨兹	 晚熟型萨兹	 斯拉德克	 普莱米特	 卡兹伯克	 波西米尔	 鲁宾	 和谐	 维托	 阿格努斯	 波尔 

总树脂	 13-20	 15-22	 17-24	 19-25	 17-22	 22-26	 22-27	 22-26	 25-30 	 26-32	 18-25

阿尔法苦酸	 2,5-4,0	 3,5-6,0	 4,5-7,0	 7,0-9,0	 4,0-7,0	 5,0-8,0	 9,0-12,0	 5,0-8,0	 12,0-16,0	 9,0-12,0	 6,0-9,0

贝塔苦酸	 4,0-6,0	 4,0-6,5	 4,0-7,0	 3,5-5,5	 4,0-6,0	 6,0-9,0	 3,5-5,0	 5,0-8,0	 6,0-10,0	 4,0-6,5	 3,0-5,5

阿尔法苦酸贝塔苦酸比值	 0,6-1,0	 0,8-1,0	 0,7-1,3	 1,7-2,3	 0,9-1,5	 0,8-1,0	 2,5-3,2	 0,8-1,2	 1,6-2,1 	 1,9-2,6 	 1,6-2,3

合葎草酮	 23-26	 20-25	 23-30	 18-23	 35-40	 23-26	 25-33	 17-21	 21-26	 29-38	 22-27

合蛇麻酮	 39-43	 39-43	 44-50	 39-44	 57-62	 40-45	 45-52	 35-40	 45-50	 51-59	 43-48

多酚

总多酚	 5,5-7,0	 5,0-6,0	 3,5-5,0	 4,0-5,0	 3,5-4,5	 3,5-4,5	 3,0-4,5	 3,5-4,5	 3,5-4,5	 4,0-5,5	 3,5-5,0

黄腐酚	 0,30-0,50	 0,30-0,50	 0,50-0,75	 0,30-0,50	 0,30-0,45	 0,50-0,75	 0,45-0,75	 0,40-0,70	 0,70-1,00	 0,70-1,10	 0,40-0,60

DMX	 0,05-0,12	 0,07-0,12	 0,10-0,20	 0,07-0,15	 0,10-0,20	 0,10-0,20	 0,05-0,10	 0,10-0,15	 0,25-0,40	 0,10-0,20	 0,08-0,16

酒花油

油量	 0,4-0,8	 0,5-1,0	 1,0-2,0	 1,0-2,0	 0,9-1,8	 1,0-1,5	 1,0-2,0	 1,0-2,0	 1,5-2,5	 2,0-3,0	 1,2-2,0

香叶烯	 25-40	 25-35	 35-50	 30-45	 40-55	 30-45	 30-45	 30-45	 40-60	 40-55	 40-55

石竹烯	 6-9	 6-9	 8-13	 9-13	 10-15	 7-10	 7-10	 6-11	 5-8	 9-15	 9-14

蛇麻烯	 15-30	 15-25	 20-40	 25-40	 20-35	 17-23	 15-25	 15-25	 2-5	 15-25	 25-40

法呢烯	 14-20	 15-20	 < 1,0	 1,0-3,0	  < 1,0	 1,0-3,0	   < 1,0	  < 1,0	 1,0-3,0	  < 1,0	  < 1,0

芹子烯	 0,5-1,5	 3,0-5,0	 0,5-1,5	 1,0-2,0	 1,0-3,0	 6,0-12,0	 10,0-17,0	 10,0-19,0	 7,0-15,0	 1,0-3,0	 1,0-2,0

克酒花品种捷



酒花树脂	 萨兹	 晚熟型萨兹	 斯拉德克	 普莱米特	 卡兹伯克	 波西米尔	 鲁宾	 和谐	 维托	 阿格努斯	 波尔 

总树脂	 13-20	 15-22	 17-24	 19-25	 17-22	 22-26	 22-27	 22-26	 25-30 	 26-32	 18-25

阿尔法苦酸	 2,5-4,0	 3,5-6,0	 4,5-7,0	 7,0-9,0	 4,0-7,0	 5,0-8,0	 9,0-12,0	 5,0-8,0	 12,0-16,0	 9,0-12,0	 6,0-9,0

贝塔苦酸	 4,0-6,0	 4,0-6,5	 4,0-7,0	 3,5-5,5	 4,0-6,0	 6,0-9,0	 3,5-5,0	 5,0-8,0	 6,0-10,0	 4,0-6,5	 3,0-5,5

阿尔法苦酸贝塔苦酸比值	 0,6-1,0	 0,8-1,0	 0,7-1,3	 1,7-2,3	 0,9-1,5	 0,8-1,0	 2,5-3,2	 0,8-1,2	 1,6-2,1 	 1,9-2,6 	 1,6-2,3

合葎草酮	 23-26	 20-25	 23-30	 18-23	 35-40	 23-26	 25-33	 17-21	 21-26	 29-38	 22-27

合蛇麻酮	 39-43	 39-43	 44-50	 39-44	 57-62	 40-45	 45-52	 35-40	 45-50	 51-59	 43-48

多酚

总多酚	 5,5-7,0	 5,0-6,0	 3,5-5,0	 4,0-5,0	 3,5-4,5	 3,5-4,5	 3,0-4,5	 3,5-4,5	 3,5-4,5	 4,0-5,5	 3,5-5,0

黄腐酚	 0,30-0,50	 0,30-0,50	 0,50-0,75	 0,30-0,50	 0,30-0,45	 0,50-0,75	 0,45-0,75	 0,40-0,70	 0,70-1,00	 0,70-1,10	 0,40-0,60

DMX	 0,05-0,12	 0,07-0,12	 0,10-0,20	 0,07-0,15	 0,10-0,20	 0,10-0,20	 0,05-0,10	 0,10-0,15	 0,25-0,40	 0,10-0,20	 0,08-0,16

酒花油

油量	 0,4-0,8	 0,5-1,0	 1,0-2,0	 1,0-2,0	 0,9-1,8	 1,0-1,5	 1,0-2,0	 1,0-2,0	 1,5-2,5	 2,0-3,0	 1,2-2,0

香叶烯	 25-40	 25-35	 35-50	 30-45	 40-55	 30-45	 30-45	 30-45	 40-60	 40-55	 40-55

石竹烯	 6-9	 6-9	 8-13	 9-13	 10-15	 7-10	 7-10	 6-11	 5-8	 9-15	 9-14

蛇麻烯	 15-30	 15-25	 20-40	 25-40	 20-35	 17-23	 15-25	 15-25	 2-5	 15-25	 25-40

法呢烯	 14-20	 15-20	 < 1,0	 1,0-3,0	  < 1,0	 1,0-3,0	   < 1,0	  < 1,0	 1,0-3,0	  < 1,0	  < 1,0

芹子烯	 0,5-1,5	 3,0-5,0	 0,5-1,5	 1,0-2,0	 1,0-3,0	 6,0-12,0	 10,0-17,0	 10,0-19,0	 7,0-15,0	 1,0-3,0	 1,0-2,0



关于我们

数个世纪以来，捷克酒花的种植和贸易已被全球闻
名。波西米亚酒花公司就是这项工作的传承者。这
就是为什么我公司的商标包含了一个古老的对捷克
表达的方式——“波西米亚”。
波西米亚酒花公司成立于1991年3月，是米拉斯特
维合作社的子公司。米拉斯特维合作社是代表捷克
酒花种植者的集团公司，也是捷克最大的酒花行业
服务供应商，业务包括酒花的加工生产、冷藏、从
搭建酒花园到种植过程的全程设备及工具供应、技
术服务等。

我们的产品及服务

•	 片花

•	 90型酒花颗粒

•	 45型酒花颗粒

•	 酒花冷藏 包括原花和颗粒酒花

•	 确保加工酒花的验证、认证及追溯制

•	 酿造试验（扎泰茨酒花研究学院）

西米亚酒花公司波





我们的合作与支持

波西米亚酒花公司与扎泰茨酒花研究学院合作研发
新品种。

米拉斯特维集团参与任何有关种植者的新技术研发
项目。

波西米亚酒花公司和米拉斯特维集团支持和帮助酒
花园的日常更新与维护。

米拉斯特维集团给捷克酒花种植者提供资金支持，
帮助其设备技术的更新。

波西米亚酒花公司参与组织大型的技术交流会、以
及使用捷克酒花品种酿造啤酒的啤酒品评大会。

波西米亚酒花公司负责日常酒花种植情况的观
察、预测、统计和报告。

我们的认证
Quality system ISO 9001:2000
(Bohemia Hop and CHMELARSTVI)

Quality system ISO 14000:2004
(Bohemia Hop and CHMELARSTVI)

HACCP system
(CHMELARSTVI)

FDA certification
(CHMELARSTVI)

Certification of hops
(CISTA/UKZUZ)

Organic hop processing
(CHMELARSTVI)

保护设计

根据第503 / 2007条例，从2007年5月8日
起“ZATECKY CHMEL（PDO）”这个标志被注册
于受保护的原产地名称的注册和保护地理标志的列
表中。

该标志仅限用于萨兹区域种植的极品香型萨兹品
种。

波西米亚酒花公司
中国总代理：

北京恒昌盛德科技发展有限公司
地址：北京市海淀区上地三街9号嘉华大厦D801
电话：010-51260880
邮箱：hs@greatbeer.com.cn



1997
CHMELARSTVI opened

a Hop Museum in Žatec. 

1991
Bohemia Hop and

CHMELARSTVI were founded.

1884
Hop certification hall
in Zatec was established.

1993/4
CHMELARSTVI built new pellet 
processing plant and the first 
cold storage for hops. 

2007
The designation Žatecký chmel 
/Saaz hops (PDO) 
was registered as Protected 
Geographical Designation.

8th-9th c.
The first written reports
about “Czech hops.”

2010
Hop and Beer Temple
in Žatec was opened.

1101
List of goods exported

from the Bohemian kingdom 
included hops.

史发展历



波兰德国

捷国共和国

奥地利

斯洛伐克

萨兹

布拉格

特瑞茨

奥斯卡

N

花种植区域酒
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